
ジップロックにクッキーの材料
を入れ、ジップロックの口を閉
めます。手でもむようにして混
ぜします。
ひとまとまりになったら、その
まま麺棒で４mm厚さにのばし、
冷蔵庫で約１時間休ませます。
ジップロックをはさみで切り開
き、ハートの抜き型で抜き、天
板に間隔をあけてのせます。
180℃のオーブンで約10分焼き
ます。 
クッキーが冷めたら、チョコ
レートペンで描きます。 
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作り方
[クッキー]
ホットケーキミックス
ココア
粉砂糖
卵(Ｍ玉)
無塩バター
[デコレーション]
チョコレートペン
　(ホワイト・ピンク)

130g
20g
30g
1/4個
20g
 

各１本

材　料 (約12枚分)

バターは耐熱の器に入れ、ラップを
かけ、電子レンジで約40秒温めて溶
かします。
天板にクッキングシートを敷いてお
きます。
オーブンは180℃に予熱しておきます。

下準備 実物大の図案

ユウくんのチョコクッキー
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焼けたら、チョコペンでお絵描き！プレゼントにいいですね！

4

ココア
で作るので、カンタン

に作れま
す！

おかし

ホットケーキ
ミックスの


