
ジップロックにクッキーの材料を入れ、
口を閉めます。手でもむようにして混ぜ、
ひとまとまりにします。
平らにし、冷蔵庫で約１時間休ませます。
クッキングシートの上に薄力粉(分量外)
をふり、　の生地をのせ、麺棒で厚さ３
㎜にのばします。丸い抜き型で抜き、天
板にのせます。
180℃のオーブンで約10分焼きます。
クッキーが冷めたら、チョコレートペン
でマナちゃんとユウくんの顔を描きます。
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作り方

ひとまとまりになったところ。

[クッキー]
ホットケーキミックス
粉砂糖又は砂糖
溶き卵
溶かしバター

[デコレーション]
チョコレートペン

150g
30g
1/2個分
20g

 
１本

材　料 (直径６㎝約12枚分)

天板にクッキングシートを敷いて
おきます。
オーブンは180℃に予熱しておき
ます。

下準備 実物大の図案

マナちゃんのお絵描きクッキー
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混ぜるだけでカンタン！　マナちゃんはチョコペンで！
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ジップ
ロックの中

で作るから、とって
もカン

タン
！


